Situacion

Clima

Suelo

Variedad

Vendimia

Fermentacion

Envejecimiento ——

Sulfito

Vinedos

Vifnedos de calidad en las
proximidades de la bodega, en Rias
Baixas en el Valle del Salnés
(Pontevedra).

Ocednico, con temperaturas medias suaves
y precipitaciones muy altas
(més de 1.500 mm/ano).

De origen granitico, ricos en cuarzo
y de textura arenosa.

100% albarifio, de 20 a 25 ainos de
edad, cultivados tanto en espaldera
como en el sistema tradicional de
emparrado.

Elaboracion

A mano, en pequenas cajas. La

cosecha de esta aflada, mas

temprana de lo habitual, se desarrollé
mayoritariamente en la primera quincena
de septiembre.

14 dias en depositos de acero
inoxidable.

El vino fue presentado al mercado
tras unas semanas de reposo en depdsitos
de acero inoxidable.

Contiene sulfitos.
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Energia atlantica.

Albarifno 2024
D.O Rias Baixas - 100% Albarino

Nota de cata

Oro pélido muy vivo, con
reflejos verdosos.
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Muy limpia y expresiva, con
notas citricas y de frutas blancas.
Aparecen también aromas de
pequenas
flores blancas.

Muy fresca y agil. Redondo
con cierta estructura propia
de la variedad y un final
sabroso y persistente.

Completo, refrescante y
muy placentero.

PAZO CILLEIRO

albariio

Maridaje

Todo tipo de pescados y mariscos cocinados en diferentes variantes:
a la parrilla, cocidos, guisados, fritos... Arroces y pastas al estilo
marinero. Sushi, ensaladas y tapas frias.




